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MALBEC GRAN RESERVA

COSECHA 2013.

VARIETALES
100% MALBEC
Apelación: Agrelo, Luján de Cuyo , Mendoza
Suelo: Arcilloso con canto rodado en profundidad.

CRIANZA

Selección manual de racimos en cinta, parte de los racimos se despalilla y la otra se muele. 
Maceración y fermentación durante 25 días con levaduras seleccionadas a 25 / 32°C, descube y 
decantación en tanques de acero inoxidable. Fermentación maloláctica en barricas de origen 
francés. Crianza en las mismas por 20 meses (durante la crianza se efectúan batonages periódicos). 
Corte y posterior fraccionamiento.

DATOS TÉCNICOS Alcohol 14.5%,  Temperatura de Servicio 16 a 18 Grados. Potencial de guarda 15 años. 

MARIDAJE Carnes marinadas, carnes asadas, carnes  a la parrilla, pastas en salsa roja, guiso de carne.

NOTA DE CATA
Vino tinto profundo de color rojo rubí con re�ejos violáceos, aromas frutales como 
frutos rojos y cerezas maduras. En boca se presenta elegante, untuoso y fresco, y con 
una larga persistencia.
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