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Mariana Onofri

        
ó        
í
óóí
ñ
á
ñ
ó
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Importado por

GRAN CABERNET FRANC

COSECHA 2017.

VARIETALES
100% CABERNET FRANC 
Apelación: I.G Los Chacayes, Tunuyan - Valle de Uco -  Mendoza. 1,200 m.s.n.m
Suelo: Suelos compuestos de gravas aluviales, son pedregosos, los cantos rodados aparecen 
mezclados con arena gruesa y algo de limo.

VERIFICACIÓN

FERMENTACIÓN: Fermentación alcohólica en tanque de acero inoxidable. 
Fermentación maloláctica en barrica.
CRIANZA: 20 meses en barricas de 1ero, 2do y 3er uso.
EMBOTELLADO: Enero 2019.
PRODUCCIÓN: 900 botellas.
ENÓLOGO: Pablo Martorell.

DATOS TÉCNICOS Alcohol 14.2%, Temperatura de Servicio 16 a 18 Grados. Potencial de guarda 15 años.

NOTA DE CATA
Vino de aromas elegantes y profundos. Entre ellos, gra�to, seguido de una nota de 
frutas negras y un suave especiado. En boca presenta la frescura y el carácter del Valle 
de Uco con un paladar de taninos elegantes, gran acidez, equilibrado y completamente 
amigable con el paladar. Un vino con un �nal largo y gran potencial de guarda.

MARIDAJE Carnes rojas y Pastas Rojas.
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