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BORNADA

COSECHA 2018.

VARIETALES
100% BONARDA
Apelación: I.G Desierto de Lavalle, Mendoza - 560 m.s.n.m
Suelo: Origen aluvional – suelo franco arenoso y muy profundo resultado del depósito de 
sedimentos �nos como arena principalmente y algo de limo y arcilla

VERIFICACIÓN

FERMENTACIÓN: Fermentación alcohólica con levaduras indígenas en tanques de 
acero inoxidable. Fermentación maloláctica espontánea.
CRIANZA: Sin añejamiento en madera.
EMBOTELLADO: Septiembre 2018.
PRODUCCIÓN: 4,500 botellas.
ENÓLOGO: Gonzalo Tamagnini.

DATOS TÉCNICOS Alcohol 12.7%, Temperatura de Servicio 16 a 18 Grados. Potencial de guarda 15 años.

NOTA DE CATA
Intenso color rubí propio de la variedad. Aromas especiados nos recuerdan a aromas 
primarios como frutas rojas, mora y casis con un �nal especiado. Un vino de gran 
balance en boca con una atractiva frescura, cuerpo medio y taninos suaves.
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