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CHARDONNAY DULCE

COSECHA

VARIETALES

DATOS TÉCNICOS

CRIANZA

NOTA DE CATA

2018.

FERMENTADO DE UVA 100% CHARDONNAY. Se adicionan levaduras y se retiran  los 
hollejos. Una vez terminada la fermentación se adiciona mosto concentrado natural de 
uva CHARDONNAY.

Presenta un color entre verdoso y dorado, en nariz presenta aromas a manzana 
verde y piña madura dada su alta consentración de azucar. Posee una complejidad 
marcada; con una suavidad aterciopelada dulce y suave en boca, pero con una 
acidez poco agresiva; percibiendo dejos de miel. Para tomar en cualquier momento.

Chardonnay

Apelación: Villa Seca, Maipú, Mendoza.

Alcohol 12.5%. Temperatura de servicio 8-10 ºC, potencial de guarda 2 años.

Importado por

MARIDAJE Pescados, Carnes Blancas y Pastas Blancas.



Osvaldo Giampietri
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(Enólogo de la Bodega)
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