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COSECHA 2018.
100 % Garnacha
ARIETALE , .
Vv 5 Apelacion: Chacayes, Tunuyan 1,100m, el mas pedregoso de todos los vifiedos.
DATOS TECNICOS Alcohol 13.5%, Temperatura de servicio 8 -10 °C, Potencial de guarda 3 afos.
Cada racimo es seleccionado, optando por los de menor intensidad de color.
' Fermentando a bajas temperaturas para preservar los aromas tipicos de la variedad. La
ELABORACION conservacion es en tanque de acero inoxidable, en donde fue conservado hasta su
embotellamiento.
PRODUCCION Produccion 1,000 botellas. epiciON LIMITADA CON TAMPON DE VIDRIO PARA PRESERVAR SU HERMETICIDAD.
En vista presenta color salmén con matices rosados, en nariz, pomelo rosado,
NOTA DE CATA citricos con notas florales. En boca gran volumen con texturas elegantes con un
buen balance entre alcohol y acidez.
MARIDAJE Risottos, pastas con salsas blancas, mariscos, sushiy paella.
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(ENOLOGO DE LA BODEGA)

CON MaS DE |6 AROS EN LA INDUSTRIA, CRISTIAN MOOR APORTA
UNA GRAN EXPERIENCIA EN SU ROL DE ENOLOGO PRINCIPAL DE
CORAZON DEL SoL. CRISTIAN TRABAJO EN PEQUEAAS Y
GRANDES BODEGAS, Y CONTINUA CON SU EMPRENDIMIENTO
FAMILIAR JUNTO A SU ESPOSA, LA BODEGA GARAGE MOOR
BARRIO WINES Y SU PROGRAMA DE RADIO “MATICES DE VINO".

4TO PUESTO: EN VINOS DE CORTE "MASTER BLENDERS 2019"
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Telef.: 942 001 768 / 956 446 030 mail.: ventas@infinitybrands.pe www.infinitybrands.pe





