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PARAJE ALTAMIRA - C A B E R N E T
S A U V I G N O N

COSECHA

VARIETALES

DATOS TÉCNICOS

CRIANZA

NOTA DE CATA

2015.

100% Cabernet Sauvignon. 

Apelación: 100 % Paraje Altamira, San Carlos. 

Experimenta una maceración en frío a 6 ° C durante 5 días según degustación del 
enólogo y una fermentación clásica con levaduras indígenas a una temperatura de 26 
a 28 °C durante 15 días. Se añeja en roble francés de primer uso durante 12 meses.

Potencial de guarda 8 años. Temperatura de servicio 14-16 ºC, Alcohol 14% 

Presenta un color rojo granate con tonos violáceos y negros. Muy expresivo en nariz 
donde se encuentran notas a pimiento, casis, mermeladas de frutos rojos. Notas a 
vainilla, café, cuero, tabaco y especias que se obtienen de la barrica. En boca sus 
taninos dulces y redondos, hacen que sea persistente, agradable y de excelente 
estructura y complejidad.

MARIDAJE Carnes asadas, carnes rojas, cordero, comidas con salsas fuertes.



á
         
ñ
         


ñ
áó
ú”







www.infinitybrands.pemail.: ventas@infinitybrands.peTelef.: 942 001 768 / 956 446 030 




