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WINES
PARAJE ALTAMIRA - SpBFRNET

COSECHA 201!

100% Cabernet Franc.
Apelacion: 100 % Paraje Altamira, San Carlos.

VARIETALES

DATOS TECNICOS | Potencial de guarda 8 afios. Temperatura de servicio 14-16°C, Alcohol 14,5%.

Maceracion en frio a 6-8 °C durante 3-4 dias, segun degustacion del endlogo.
Fermentacion alcohélica con levaduras indigenas en piletas de cemento recubiertas
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SERAdE "'i'mf CRIANZA con epoxi, durante 22 dias a 27/28 grados centigrados. Fermentacién malolactica:

100% espontanea.12 meses en roble francés.
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N Su color rojo rubi es vivo y profundo, con tonos negros y violaceos. En nariz,
sobresalen las notas a eucaliptus, especias y pimiento, siendo su aroma muy intenso
Can { - b , . ) o
NOTA DE CATA y distintivo. Su crianza en roble francés lo hace largo, persistente y aristocratico, con
un final delicado y equilibrado.

MARIDAJE Carnes asadas, carnes rojas, cordero, comidas con salsas fuertes.
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(ENOLOGO DE LA BODEGA)

OSVALDO SELADA, TIENE Mas DE |5 ELABORACIONES EN BODEGAS DE GRAN PRESTIGIO
PLASMANDO SUS CONOCIMIENTOS EN BODEGAS DE ALTA GAMA. ACTUALMENTE SE
DESEMPEAA coMo CHIEF WINEMAKER DE CLOP WINES, SUS VINOS HAN CONSEGUIDO
ALTOS PUNTAJES EN REVISTAS INTERNACIONALES coMOo DECANTER 97 PUNTOS -
CABERNET SAUVIGNON 2015 PARAJE DE ALTAMIRA.

"CADA COSECHA ES DISTINTA A LA ANTERIOR, EL OBJETIVO QUE BUSCA CADA ARO ES
LOGRAR LA MaxIMA EXPRESION DE CADA VARIETAL Y TERROIR, HACIENDO QUE SUS VINOS
SEAN ELEGANTES, EXPRESIVOS, FRESCOS Y VIGOROSOS, MARCANDO UN ESTILO UNICO".
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