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100% Cabernet Franc. 

Apelación: 100 % Paraje Altamira, San Carlos.

Maceración en frio a 6-8 ºC durante 3-4 días, según degustación del enólogo. 
Fermentación alcohólica con levaduras indígenas en piletas de cemento recubiertas 
con epoxi, durante 22 días a 27/28 grados centígrados. Fermentación maloláctica: 
100% espontánea.12 meses en roble francés.

Potencial de guarda 8 años. Temperatura de servicio 14-16ºC, Alcohol 14,5%.  

Su color rojo rubí es vivo y profundo, con tonos negros y violáceos. En nariz, 
sobresalen las notas a eucaliptus, especias y pimiento, siendo su aroma muy intenso 
y distintivo. Su crianza en roble francés lo hace largo, persistente y aristocrático, con 
un final delicado y equilibrado.  

MARIDAJE Carnes asadas, carnes rojas, cordero, comidas con salsas fuertes.

PARAJE ALTAMIRA - C A B E R N E T
F R A N C
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