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RESERVA - MALBEC

COSECHA

VARIETALES

DATOS TÉCNICOS

CRIANZA

NOTA DE CATA

2015.

 100 % Malbec

Apelación: 50% Agua Amarga, Tunuyán - 50% Agrelo, Luján de Cuyo. 

Experimenta una maceración en frío a 6 °C durante 5 días según degustación del 
enólogo y una fermentación clásica con levaduras a una temperatura de 26 a 28 °C 
durante 15 días. Se añeja en roble frances de primer uso durante 12 meses. 

Potencial de guarda 8 años . Temperatura de servicio 14-16 ºC, Alcohol 14%.

Posee un color rojo violáceo con tonos negros, muy atractivo. En nariz se destacan 
aromas a mermelada de ciruela, casis, frambuesa, frutos rojos maduros. Debido a 
su crianza en madera es muy complejo, resaltando las notas a clavos de olor, 
vainilla, cuero, tabaco y chocolate.

MARIDAJE Carnes asadas, carnes rojas, cordero, comidas con salsas fuertes.
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