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WINES
MALBEC

COSECHA 2018.
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Apelacion: 100 % Agrelo, Lujan de Cuyo

DATOS TECNICOS | Alcohol 13,7% , Temperatura de servicio 17 — 19 °C.

Los CLOP .

. Experimenta una maceraciéon en frio a 6 °C durante 5 dias segun degustacion del
ELABORACION Endlogo y una fermentacion clasica a una temperatura de 26 a 28 °C durante 15 dias.

Posee un profundo color rojo rubi con algunos reflejos azulados. Aromas a frutos
NOTA DE CATA rojos, como ciruelas dulces, se combinan con toques de vainilla y chocolate. En boca,
el final es largo, con taninos suaves que potencian un retrogusto persistente y vinoso.

MARIDAJE Carnes a la parrila, Pastas con salsa roja, Carnes rojas
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b Zela

(ENOLOGO DE LA BODEGA)

OSVALDO SELADA, TIENE Mas DE |5 ELABORACIONES EN BODEGAS DE GRAN PRESTIGIO
PLASMANDO SUS CONOCIMIENTOS EN BODEGAS DE ALTA GAMA. ACTUALMENTE SE
DESEMPEAA coMo CHIEF WINEMAKER DE CLOP WINES, SUS VINOS HAN CONSEGUIDO
ALTOS PUNTAJES EN REVISTAS INTERNACIONALES coMOo DECANTER 97 PUNTOS -
CABERNET SAUVIGNON 2015 PARAJE DE ALTAMIRA.

"CADA COSECHA ES DISTINTA A LA ANTERIOR, EL OBJETIVO QUE BUSCA CADA ARO ES
LOGRAR LA MaxIMA EXPRESION DE CADA VARIETAL Y TERROIR, HACIENDO QUE SUS VINOS
SEAN ELEGANTES, EXPRESIVOS, FRESCOS Y VIGOROSOS, MARCANDO UN ESTILO UNICO".
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