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100% Malbec

Apelación: 100 % Agrelo, Luján de Cuyo

Experimenta una maceración en frío a 6 °C durante 5 días según degustación del 
Enólogo y una fermentación clásica a una temperatura de 26 a 28 °C durante 15 días.

Alcohol 13,7% , Temperatura de servicio 17 – 19 ºC.

Posee un profundo color rojo rubí con algunos reflejos azulados. Aromas a frutos 
rojos, como ciruelas dulces, se combinan con toques de vainilla y chocolate. En boca, 
el final es largo, con taninos suaves que potencian un retrogusto persistente y vinoso.

MARIDAJE Carnes a la parrila, Pastas con salsa roja, Carnes rojas 
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