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Blend      :  64 % Malbec, 29 % Cabernet Sauvignon, 7 % Cabernet Franc

Apelación:  Malbec:  Agua Amarga, Tunuyán.
       Cabernet Sauvignon: Paraje Altamira, San Carlos
       Cabernet Franc: Paraje Altamira, San Carlos

Se maduran por separado (Malbec, Cabernet Sauvignon y Cabernet Franc) durante 
18 meses en barricas de roble francés de primer uso. Battonage 4 veces por mes 
para aumentar el volumen de boca. Luego se procede a realizar el blend, buscando 
el equilibrio entre las tres variedades.

Potencial de guarda 10 años. Temperatura de servicio 16-18 ºC,  Alcohol 14,5%. 

Carnes asadas, carnes a la parrilla, cordero y pastas en salsa roja.

Presenta un color rojo rubí con tonos violáceos y negro profundo. Su nariz es intensa y 
compleja, aparecen aromas a frutos rojos y maduros, notas de especias como pimienta 
negra y eucalipto, acompañado con notas a humo, chocolate y tabaco, aroma que se 
obtiene de la barrica.En boca es un vino de entrada agradable, taninos maduros y 
dulces, de gran volumen y estructura, equilibrado y potente a la vez.
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