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BLEND OF TERROIR

COSECHA

2014.

VARIETALES

Blend : 64 % Malbec, 29 % Cabernet Sauvignon, 7 % Cabernet Franc

Apelacion: Malbec: Agua Amarga, Tunuyan.
Cabernet Sauvignon: Paraje Altamira, San Carlos
Cabernet Franc: Paraje Altamira, San Carlos

DATOS TECNICOS

Potencial de guarda 10 afos. Temperatura de servicio 16-18 °C, Alcohol 14,5%.

CRIANZA

Se maduran por separado (Malbec, Cabernet Sauvignon y Cabernet Franc) durante
18 meses en barricas de roble francés de primer uso. Battonage 4 veces por mes
para aumentar el volumen de boca. Luego se procede a realizar el blend, buscando
el equilibrio entre las tres variedades.

NOTA DE CATA

Presenta un color rojo rubi con tonos violaceos y negro profundo. Su nariz es intensa y
compleja, aparecen aromas a frutos rojos y maduros, notas de especias como pimienta
negra y eucalipto, acompafado con notas a humo, chocolate y tabaco, aroma que se
obtiene de la barrica.En boca es un vino de entrada agradable, taninos maduros y
dulces, de gran volumen y estructura, equilibrado y potente a la vez.

MARIDAJE

Carnes asadas, carnes a la parrilla, cordero y pastas en salsa roja.
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b Zela

(ENOLOGO DE LA BODEGA)

OSVALDO SELADA, TIENE Mas DE |5 ELABORACIONES EN BODEGAS DE GRAN PRESTIGIO
PLASMANDO SUS CONOCIMIENTOS EN BODEGAS DE ALTA GAMA. ACTUALMENTE SE
DESEMPEAA coMo CHIEF WINEMAKER DE CLOP WINES, SUS VINOS HAN CONSEGUIDO
ALTOS PUNTAJES EN REVISTAS INTERNACIONALES coMOo DECANTER 97 PUNTOS -
CABERNET SAUVIGNON 2015 PARAJE DE ALTAMIRA.

"CADA COSECHA ES DISTINTA A LA ANTERIOR, EL OBJETIVO QUE BUSCA CADA ARO ES
LOGRAR LA MaxIMA EXPRESION DE CADA VARIETAL Y TERROIR, HACIENDO QUE SUS VINOS
SEAN ELEGANTES, EXPRESIVOS, FRESCOS Y VIGOROSOS, MARCANDO UN ESTILO UNICO".
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